Weihnachts-Menu

Waldpilz-Rahmsuppe (vegetarisch) cup 7.50
mit Rosmarin-Knoblauch-Croutes

Thai-Lemongras-Suppe c. 5.90
Cocosmilch « frischem Gemuiise ¢ Koriander (vegan)
Extra: mit zuséatzlich Garnelen +2.50

Winterlicher Vorspeisen-Salat 8.90
Bunte Blattsalate * Orange « Walnuss
Cassis-Dressing * Kerne « Croutons (vegan)

Extra: mit flambiertem Ziegenfrischkése +4.50

Wir wiinschen lhnen frohe Weihnachten und einen guten
Rutsch ins neue Jahr. Bleiben Sie gesund und positiv!
lhr Einstein Team

Einsteins Kéasespatzle (vegetariscn) 15.90
Frische Spatzle « zweierlei Kéase
Rostzwiebeln « Blattsalate

Knodel-Trio (vegetarisch) 18.90
NuBknddel »« Kaseknddel « Spinatknddel
Edelpilze in Steinpilzrahm ¢ Pistazien ¢ Blattsalate

Franzos. Ratatouille-Pot (vegetarisch) 17.90
Mediterraner Gemuse-Tomaten-Paprika-Topf ¢
Schafskése oder (vegan:) Mandelcrust ¢
Uberbacken « Basmati-Reis

Extra: mit gegrilltem Hahnchensteak +8.50

Sri Lankisches Orangen-Curry (vesan) 16.90
Wok-Gemlise « Cashew-Cocos-Sauce
Orangenfilets * Zimt « Kardamon * Nelke ¢ + ¢
Basmati-Reis * karamelisierte Walnlsse

Extra: Streifen vom Freilandhdhnchen +4.90

Einsteins Pokebowl (vegan) 15.90
Falafel Ballchen « Taboulee « Edemame °
Avocado « Melone * Tomate * Gurke  Paprika *
Mo6hren « Basmati » Erdniisse » Koriander * Dip

Terjyaki Bowl B.C. (vegan) 15.90
Basmati-Reis * grine Salate « Wok Gemduse
Ahorn-Teryjaki Sauce « Sesam

Extra: Streifen vom Freilandhahnchen Terjyaki +4.90

Cup 3.50 Pot5.50

Beilagensalat

Einsteins Maultaschen Ulmer Art 16.90
aus dem Sud ¢ Bratenjus * Rostzwiebeln ¢
Kartoffelsalat » Beilagensalat

Schweinefilet mit Bratapfelkruste 24.90
vom Landschwein ¢ Calvados-Rahmsof3e ¢
Rosmarin-Kartoffeln « Apfel-Zimt-Rotkraut

Badisches Rehgulasch 24.90
aus heimischer Jagd « Brombeerjus « Rahmpilze ¢
Preiselbeeren - frische Spéatzle * Apfel-Zimt-Rotkraut

Altheimer Freiland-Entenviertel 24.90
Semmelknddel oder Spatzle * Bratapfel ¢
EntensoéBle « Apfel-Zimt-Rotkraut

Zanderfilet mit Pistazienkruste 26.90
Zitronen-Sahne ¢ Basmati-Reis ¢ Ratatouille

Wildschwein-Burger 18.90
mit Tomate « Gurke ° rote Zwiebel « Wildkrauter *
Preiselbeeren « Cole Slaw « Pommes Frites « Ketchup

Wiener Vanille-Pfeffer-Steak 34.90
Bourbon-Vanille-Pfeffer-Butter « Speckbdhnchen «
Backofenkartoffel oder Kartoffel-Wedges « Sourcream

Ratsherren-Teller 34.90
Schweinefilet-Steak ¢ Rinder-Steak ¢ Maultasche ¢
Rahmpilze « Kasespatzle « Réstzwiebeln « Gemlse

Espresso Affogato 4.50
Espresso mit Vanille-Eis

Mousse au Chocolate 8.90
(weiss oder Schoko) Waldfrucht-Spiegel ¢
Sahne ¢ karamelisierte Walniisse * Zimtsof3e

Duett vom Mousse au Chocolate 10.50
Schoko Mousse mit Thymin-Crumbles °
Weisses Mousse mit Spekulatius Crumbles ¢
Zwetschgen-Rdster « Zimt-Sahne

Bratapfel aus dem Rohr 8.90
Cranberry-Marzipan Fllung  VanillesoBe




