
Schwäbische Hochzeitssuppe
Maultäschle • Brätknödel • Flädle
Griesklöschen • Rindfleisch • Schnittlauch     7.20

Frühlings-Salat (vegetarisch)
bunte Wildkräutersalate • Blüten • Spargel •  
marinierte Zwiebel • Honig-Senf-Dressing    12.50
Extra:  geräucherte Entenbrust    +5.00

                            geräuchertes Forellenfilet    +6.00 

Ziegenfrischkäse (vegan) 
Ziegenfrischkäse •  Apfel • karamelisiert • 
marktfrische Wildkräuter-Salate • Pinienkerne • 
Erdbeeren • Honig-Senf-Dressing    13.90

Bruschetta pommodore  vegan
Geröstetes Brot • frische Tomate • 
frischer Basilikum • bestes Olivenöl     7.70

Extra vegetarisch: mit zusätzlich Mozzarella   +1.00

Beilagensalat (vegan)     6.50

Sollte  wider erwarten kein deutscher Spargel erhältlich sein,  
verwenden wir frischen Spargel aus Europa !

 

Deutscher Stangenspargel (vegetarisch)
im Kräuterflädle serviert • Petersilien-Kartoffeln •
Sauce Hollandaise (oder  zerlassene Butter)    18.90
• Extra:  Parmaschinken (oder Hinterschinken) +5.00
• Extra:  gebratenes Lachsfilet  +11.00
• Extra:  paniertes Schweineschnitzel +7.00

Bürgermeister-Teller
Schweinesteak • Rostbraten • Maultasche • 
Käsespätzle • Röstzwiebeln • Champignons • 
Rahmsoße • grüner Spargel    34.50 

Hausgemachte Reh-Maultaschen
heimische Jagd • Preiselbeer-Jus • grüner Spargel • 
gelbe Möhren • Rotweinbirne • Röstzwiebeln     21.90

Allgäuer Spargel-Steaks
Schweinefilet-Medallions • Rauchfleisch • 
frischer Stangen-Spargel • Sauce Hollandaise • 
überbacken • Petersilienkartoffeln     24.90

Schwäb. Zwiebelrostbraten
im eigenen Safterl • Röstzwiebeln • 
Käsespätzle • grüner Spargel     32.90

Wildschwein „toskanisch“
mit Rotwein + toskanische Kräuter 12 Std. gegart •
Rosmarinkartoffeln • grüner Spargel     24.70

Zanderfilet gebraten
auf Tagliatelle Nudeln • Julienne Gemüse • 
Zitronensahne mit Meerrettich und Dill      24.90

Vegetarisch   Vegan
 

Deutscher Stangenspargel (vegan)
und grüner Spargel • Bärlauch-Pesto • 
geröstete Mandeln • Petersilien-Kartoffeln    18.90

Einsteins Käsespätzle (vegetarisch)
Frische Spätzle • zweierlei Käse •  
Röstzwiebeln • Blattsalate     13.90

Thai Lemongras (vegan)
Wok-Gemüse • Zitronengras-Cocos-Sauce •
Cashews • Koriander • Basmati-Reis     15.90

Extra:  Mango +1.50               Hähnchenstreifen  +5.00

Einsteins Pokebowl (vegan)
Falafel Bällchen • Edemame • Avocado • Melone 
• Tomate • Gurke • Paprika • Möhren • Basmati • 
Erdnüsse • Koriander • zwei Dips    15.90

Mexican Inca Bowl
Basmatireis • Salatherzen • Jalapenos • Lemon • 
Avocado • Tomate • Rohkost • Koriander • Salsa • 
Hummus (vegan) oder: Sourcream (vegetarisch)   15.90

 

Tris vom Creme Brulee
Original • Caffè Latte • Himbeere
frische Früchte        9.50

Mousse au Chocolate
weisses und dunkles Mousse au Chocolate • 
Erdbeer-Spiegel • frische Erdbeeren    8.90 
Sahne mit Pistazien      8.90    Extra: +Eierlikör +1.50

Weitere Desserts auf unserem „Getränke“ Tischaufsteller!

Dessert  Specials

Vorspeisen / Salate Fleisch-Gerichte

Einsteins grüne Küche 
Sonderkarte    Ostern


